
  

Suppen & Kleinigkeiten 
 
Westfälische Hochzeitssuppe       7,90 € 
 
Hausgebackenes Brot mit Dip     (V)  6,90 € 

 
Salate & Vegetarisch  
 
Großer gemischter Salat          
mit gebratenen und gebackenen Champignons   (V)  19,50 €  

- und Hähnchenbrustfilet                + 6,00 € 
- und Rinderstreifen                 + 8,00 € 
- und 5 Riesengarnele                    + 7,00 € 

 
Wählen Sie Ihr Dressing: Balsamico-Dressing, Honig Vinaigrette, Beerenfrucht-Dressing. 

 Zu allen Salaten reichen wir unser hausgebackenes Brot oder Baguette. 

 
Hausgemachte Käsespätzle mit Schweizer Bergkäse 
und geschmorten Zwiebeln         22,50 € 
 
Bunte Spaghetti (V)  
schwarze, weiße und Möhrenspaghetti  
in Kräuterbutter und Knoblauch geschwenkt     21,90 €  
 - und 5 Garnelen         28,90 €  
 
Gnocchi Triologie (Vegan)  
Süßkartoffel-, Rotebeete-, Spinatgnocchi  
mit Knoblauchöl, frischen Champignons und Cherrytomaten   21,50 € 
 
(fragen Sie unser Service Personal gerne nach weiteren Vegetarischen oder Veganen Alternativen)  

 
 
Westfälische Klassiker 
 
Zwiebelfleisch         23,90 € 
Gekochtes Rind- und Hühnerfleisch in einer Zwiebelsauce  
mit Salzkartoffeln und Salat       

- als Vorspeisenportion ohne Kartoffeln     15,90 € 
 
Schnitzel Wiener Art          21,90 € 
mit Bratkartoffeln und Salat         
 
Jägerschnitzel          22,90 € 
mit Pommes und Salat 
 
Schweinemedaillons         25,90 € 
mit hausgemachten Spätzlen, Champignon-Rahmsauce und Salat 
       



  

Mal was anderes 
 
Feldmanns Schlemmerplatte       29,90 € 
Je ein Schweinemedaillon, Rinderrumpsteak, 
kleines hausgemachtes Hacksteak vom Schwein und Rind, 
Bratkartoffeln und gebratene Champignons 
 
Rumpsteak (200gr)          29,90 € 
mit hausgemachter Kräuterbutter, Bratkartoffeln 
und Salat 
 
Fischvariation          28,90 € 
gebratener Zander und Kabeljau mit Riesengarnele  
an zweierlei Spaghetti mit Bärlauchpesto, Möhre und Weißweinschaum 
 
gebratenes Lachsfilet        27,90 € 
mit Salzkartoffeln und buntem Gemüse aus der Pfanne 
Champignon, Lauch, Tomaten und Möhrenspaghetti 
 
 

Zeit für Burger 
 
Bacon-Cheeseburger         21,90€ 
Brioche-Brötchen, Black Angus Patty (ca. 200g), 
kross gebratener Bacon, Zwiebelchutney, Blattsalat,  
Gurken, Tomaten und BBQ Sauce mit Pommes und hausgemachtem Dip 
 
Hähnchenburger         21,90€ 
Laugenbrötchen, Hähnchenbrustfilet, Mangochutney,  
Blattsalat, Gurken, Tomaten und Zwiebelchutney 
mit Süßkartoffelpommes und hausgemachtem Dip 
 
Pulled-Pork-Burger         21,90€ 
Rustico-Brötchen, hausgemachtes Pulled Pork, 
Coleslaw, Blattsalat, Gurken, Tomaten und BBQ Sauce  
mit Pommes und hausgemachtem Dip 
 
Wild-Burger          23,90 € 
Rustico-Burgerbrötchen, Burgerpatty vom Hirsch, Preiselbeeren,  
Zwiebelchutney, Camembert, Blattsalat, Gurken, Tomaten und BBQ Sauce,  
mit Süßkartoffelpommes und hausgemachtem Dip 
 

-Wahlweise mit vegetarischen/veganen Patty 
 
 
 

 
 
 

 
 



  

 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 

 
Fischstäbchen          10,90 € 
mit Pommes, Erbsen und Möhren        
 
Kinderschnitzel          11,90 € 
mit Pommes, Erbsen und Möhren        
 
Hähnchen Nuggets          11,90 € 
mit Pommes, Erbsen und Möhren        
 
Portion hausgemachte Spätzle mit Butter      10,50 € 
 
Kugel Eis nach Wahl          2,50 € 
 

 
Dessert  
 
Westfälische Herrencreme        6,90 € 
(auf Nachfrage auch ohne Alkohol) 

 
Feldmanns Dessertvariation        11,50 € 

Lassen Sie sich von unserer Küche überraschen! 
 
Schokovulkan          10,90 € 
Vanilleeis in einer Schokoladenkugel auf einem Keks-Karamell-Törtchen 
übergossen mit heißen Kirschen 
 
Käseauswahl von der Bio-Hafenkäserei Münster     12,90 € 
mit hausgemachtem Chutney 
 
Crème Brûlée von der Tonkabohne       10,90 € 
mit Erdbeersorbet 
 
 

Liebe Gäste, 
gerne gehen wir individuell auf Ihre Wünsche und Änderungen Ihrer Speisenauswahl ein. 

 Falls Sie Allergiker sind oder Unverträglichkeiten haben, sprechen Sie unser Personal an und wir beraten Sie gerne. 
Viele unserer Gerichte gibt es auch in kleineren Portionen. 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir aus hygienischen Vorschriften keine übrigen Speisen zur Mitnahme verpacken 
und mitgeben können.  

 

„Es ist besser zu genießen und zu bereuen,  

als zu bereuen,  

dass man nicht genossen hat.“  

 Giovanni Boccacio 
 



  

Einen genüsslichen Aufenthalt wünscht 
Ihr Team der GASTSTÄTTE FELDMANN. 


